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Bitte verlangen Sie nach unserer reichhaltigen Weinkarte...

Österreichische Weine aus der 0,75 L Flasche ...
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Bio Natursäfte 
Lieglhof, Mostviertel

Birne - Hollunder
 pur 1/4 lit € 2,40
Aufgespritzt € 3.--



Jetzt aktuell

Bandnudeln
in hausgemachtem Basilikumpesto  € 9,80 

mit 4 Stück Scampi € 14,80

Bitte bedienen Sie sich von
unserem reichhaltigen Salatbuffetwagen

Kleiner Salatteller  € 3,40
mit einem Stück Brot nach Wahl

Mittlerer Salatteller € 4,80
mit einem Stück Brot nach Wahl

Großer Salatteller € 7,20
mit zwei Stück Brot nach Wahl

.  su e zum a a :.. p r  S l t

2 t c  n bl uc br tK o a h o    2 0 S ü k € ,2

c m isS a p  mit n b a c bu te r S ü k  ,1 K o l u h t r p o t c  € 2 0

P te st if nu n re e g g l t € ,9 e ri l   4 0

Medaillons vom Hirschrücken
 rosa gebraten , 

mit Nuss Spatzl und Rotkraut € 18,50

Bandnudeln
mit Steinpilzen 

dazu Parmesan  € 11,20

Rehragout
dazu Serviettenknödel 
und Rotkraut € 12,40



Frittatensuppe € 2,80

Nudelsuppe € 2,80

Als Vorspeise gibt`s

~~~~~~

Brez`n Supp`n
mit Zwiebel 

und geschmolzener Butter € 3,80

 Schlutzkrapferl - Dreierlei
mit Spinat, Graukas und Steinpilzfülle 

brauner Butter und Parmesan
- als Vorspeise € 7,50

- als Hauptspeise € 10,50

Ein alter Klassiker wieder aktuell
Beef Tartare

angemacht, dazu Butter und Toast
- als Vorspeise € 9,80

- als Hauptspeise € 12,50

Maronicremesuppe
mit Prosciutto-Grissini € 3,80

Carpaccio vom ( rohen ) Hirschrücken
Rucola Salat, mit Parmesan und Buttertoast

Olivenöl und Balsamicoessig  € 9,80
- an 

Rindfleisch-Käferbohnensülzchen
Rucola Salat, 

mit Kürbiskernöl und Balsamicoessig  
dazu Weißbrot

-als Vorspeise € 7,20
-als Hauptgericht € 9,60

- an 



Vom Rost und aus der Pfanne

Aus der Wirtshausküche

Tiroler Kasspatzl 
mit Röstzwiebel,

im Pfandl serviert € 7,90

Bauern Gröstel 
deftiges Gericht aus Erdäpfel, Zwiebel, 

Fleisch, mit Spiegelei € 8,80

Wienerschnitzel 
vom Schwein € 10,80 

mit Petersilkartoffel und Preiselbeeren

Schweinelendchen  im Speckmantel
auf Pfeffersauce mit hausgemachte 

Spatzl und Gemüse  € 13,50

Cordon bleu “ Steirer Art “
vom Kalb

gebacken mit Kürbiskernbrösel
dazu gibt`s Petersilkartoffel € 13,90

Filetsteak vom Angusrind
 dazu gibt`s Ofenkartoffel 

mit Kräutercreme und Sauce 
aus frischen grünen kambodscha Pfeffer  € 18,40

Mixed Grill
für den Fleischliebhaber

Filet vom Rind, Schwein und Truthahn
dazu pommes frites, garniert € 14,90

 Geschnetzeltes von der Pute 
in feiner Ananas-Currysauce, 

 dazu gibt’s Reis € 9,80

Hirschragout
an feiner Wildsauce, dazu gibt’s

Serviettenknödel
und Rotkraut € 10,80

Ofenfrisches Krustenbrat`l
vom Schweinsbauch, dazu

Serviettenknödel und Sauerkraut € 11,20

Rindergulasch
dazu gibt´s Spatzl € 9,60Kalbsbeuschl 

mit Serviettenknödel
als Hauptgericht  € 9,20

als Vorspeise € 7,40 Ochsenwangerl in Rotweinsauce
 dazu gibt’s Nudeln

und fritiertes Gemüse € 11,50



Toast und Kleinigkeiten

Frankfurter - 
oder St. Johannerwürstel 

vom “Monei”
mit Senf und Kren, Brot € 3,50

Haustoast 
mit Putensteak, Champignonsauce, Ananas

und Käse überbacken  € 6,20

b k e  Al lGe ac en s ler ei
 c h n , e k h , a n sZu c i i  Blum n o l  Ch mpig on

u g g b  nd Edamer oldgelb e acken,
a u i t t r a  2d z  g b ’s Sauce a t re  € 9, 0

Fische

Nudelig

Zanderfilet 
in Butter gebraten

mit gerösteten Mandelblättchen 
dazu Dillkartoffel € 13,10

St. Petersfisch 
gebacken 

mit Sauce tartare
und Dillkartoffel€ 9,80

Spagetti
mit Fleischsauce € 7,80

Suppentopf 
- klare Suppe mit Rindfleisch, Nudeln,
Gemüse und dazu gibt’s Brot € 7,60

Gulaschsuppe 
mit Brot € 3,80

Cremige Nudeln
mit Gemüse und Putenstreifen € 9,50



zon driwa strahn ...

Kalte Gerichte

Schinken  und Speckplatte
mit Butter und Brot € 8,80

Strammer Max
Schinkenbrot mit Spiegelei € 6,40

Kalter Schweinskrustenbraten
vom mageren Schweinsbauch, 

mit Senf, Kren, Gurkerl und Brot € 8,80

Brotzeitteller 
Speck, Wurst, Käse, Butter und Brot € 8,80

Käseplatte 
mit Butter und Brot € 8,80

Schinken , Speck - oder Käsebrot 
€ 4,80 

Gonz die Guaten
Moosbeerschnaps € 5,80
Vogelbeerschnaps  € 5,80

Von Franz Mayrhofer, Hiasenbauer
Walschebrand € 3,50
Marillebrand € 3,50
Ribislbrand € 4,80
Traubenbrand € 3,50

Graukas 
sauer angemacht

mit Kürbiskernöl Butter € 6,50

Zum  Nachtisch

Kaiserschmarr`n 
mit Apfelmus € 8,50

Eispalatschinken 
mit Preiselbeeren und Vanilleeis € 4,90
oder mit Schokosauce und Vanilleeis



Bier vom Fass

Alkoholfrei

Warme Getränke

Spirituosen

Rotwein offen

Weißwein offen
 
Grüner Veltliner
Retzer Hofrat
Theo Paier, Retz ¼ lit  € 4,40

                          ~~~~~
Wein gespritzt  0,25 lit € 2,50

Wein gespritzt Sommer 0,375 lit € 2,50
                          ~~~~~

Zweigelt
Weingut Döllinger
Auersthal ¼ lit € 4,40

zum Aufwärmen, mit Geist...

¼  lit Glühwein                 € 3,80
¼  lit Jagatee                   € 3,80

Limo, Cola, Spezi 0,25 lit. € 2,20  0,5 lit.€ 3,60

Fruchtsaft  0,2 lit. € 2,40
( Johannisbeere, Multivitamin, Mango )

Fruchtsaft gespr. Soda € 3,00
Fruchtsaft gespr. Wasser € 2,60

Bio natur Saft Birne Hollunder 
pur 0,25 lit € 2,40
Gespr. mit Soda 0,5 lit € 3,00
Gespr. mit Wasser 0,5 lit € 2,60

Apfel od. Orangensaft  
0,25 lit. € 2,20
Gespr. mit Soda 0,5 lit € 2,80
Gespr. mit Wasser 0,5 lit € 2,40

Silberquelle 0,35 lit. € 2,30
Silberquelle  0,75  lit. € 3,80
( mit oder ohne Kohlensäure )

Almdudler 0,35 lit. € 2,60
Cola light 0,35 lit. € 2,60

½  lit  Milch. € 1,90

Tasse Kaffee € 2,40
Capuccino € 2,60
Latte Macchiatto € 2,90
Haferl Kaffee € 2,90
Mocca - klein € 2,-
Großer Brauner € 2,80
Glas Tee € 2,10   Rum 3,50
Heiße Schokolade € 2,60

Campari orange, soda € 3,50
Aperol spritz € 3,50
Martini € 3.00
Jack Daniels 4 cl. € 5.80
Jacky Coke € 6,90
Bacardi Cola € 3,70
Wodka bull € 3,70
Cola Rum € 2,90
Remy Martin Cognac € 4,50
Weinbrand 2 cl. € 2,60
Williams mit Birne € 2,80
Obstler € 2,00
Bauernobstler € 2,60
Marillenbrand € 2,60
Jägermeister € 2,80
Ramazotti € 2,80
Kirschlikör € 2,60
Baileys € 3.50
.

… gonz wos Guat’s
Moosbeerschnaps € 5,80
Vogelbeere  € 5,80

Von Franz Mayrhofer, Hiasenbauer
Walschebrand € 3,50
Ribislbrand € 4,80
Marillebrand € 3,50
Traubenbrand € 3,50
 

    0,3lit   0,5lit 
Kaiser Premium  € 2,50  € 3,10
Radler (Bier,Limo )  € 2,50  € 3,10      
Saurer Radler (Bier,Soda)  € 2,50  € 3,10
Hofbräu Edelweisse
Weizenbier  € 2,70  € 3.40
Ruß oder Neger  € 2,70  € 3.40

Pils 0,33 lit € 3,40
Schlossgold 
Alkoholfrei     0,5 lit € 3,40
dunkles Bier 0,5 lit € 3,40
Weizenbier “ leicht “ € 3,40

        aus der Flasche
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